Restauration collective

Permettre la rencontre entre tous
et favoriser linterconnaissance ;

Or gaiuser un Sahm?forum + Créer un cadre favorable a lidentification et
dedié auv prqfeadwiuwla a l'expression partagée des freins et leviers
de larest i leclive ((il'C) a lapprovisionnement des RC en plg(:g;irﬁtoélel

Valoriser les aliments produits localement ;

Initier un temps d’'échanges et de discussion avec
le sens (et l'éthique) comme cap directionnel.

- Tinanciéres : subventions de la Direction Régionale
de lAlimentation, de lAgriculture et de la Forét
(DRAAF) et la Direction Régionale de 'Environne-
ment, de TAménagement et du Logement (DREAL)
pour travailler a lémergence d'un Projet Alimentaire
Territorial (PAT) en Bresse bourguignonne. Le salon
s'inscrit dans le projet d'émergence d'un PAT.

. Teduuqueaete\epetwea
Centre Permanent d'Initiatives pour l'Environ-
nement Bresse (CPIE) du Jura : coordinateur de
lévénement et expertise de pédagogue per-
mettant d'apporter des outils ludiques facilitant
la mise en lien ;

+ Conseil Départemental de Saodne-et-Loire :
compeétences autour de lalimentation au col-
lege. Le département méne de multiples ac-
tions de valorisation des produits locaux au
sein des colléges ;

+ Bio Bourgogne et Manger Bio BFC : connais-
sance des éleveurs et agriculteurs en Bio et
expertise sur les questions logistiques d'appro-
visionnement.

(I) ° + Ancrage et renommeée de l'espace occupé

al' te’w eél lors de l'événement. La Grange Rouge est un
lieu connu sur le territoire ;

+ Participation et créativité dans les outils

Conseil départemental de Sadne-et-Loire

Chambre d'agriculture de Sadne-et-Loire employés pour créer de linterconnaissance
Bio Bourgogne et Manger BIO BFC et faire émerger des constats partages ;
Instance régionale d'éducation et de promotion +  Proximité et identité : le projet est a echelle
de la santé (Ireps) BFC d'un pays (périmétre relativement palpable)
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Restauration collective

LE RETOUR D'EXPERIENCE
‘Un salon-forum > dédié aux professionnels de la restauration collective (RC)

En 2014, une loi reconnait lexistence juridique des Projets Alimentaires Territoriaux (PAT) et decerne un label pour les identifier. C'est
la loi davenir pour lalimentation, l'agriculture et la forét. Les PAT tendent a relocaliser lagriculture, travailler a plus de resilience ali-
mentaire sur les territoires et favoriser les circuits-courts.

En 2018, emerge la loi EGALim qui reglemente davantage les denrées proposees en restauration collective (RC). Elle fixe ainsi, entre
autres obligations, un taux de produits de qualité a atteindre d'ici janvier 2022 (50% produits de qualité, 20% produits Bio).

En 2019 le Contrat Local de Sante (CLS) est signé pour la Bresse bourguignonne. Ce CLS prévoit un axe de prevention de l'obésite in-
fantile et la reduction des intermédiaires au sein du systeme alimentaire afin de favoriser les circuits-courts (1 intermediaire maximum).

Ce salon s'inscrivait dans la strategie globale d'un futur PAT : dresser un constat partage de l'état actuel de fonctionnement et per-
mettre le rapprochement des acheteurs et les fournisseurs de la RC sur le territoire.

/7
Temps et liewv Clapes de [ aclion
Le 23 septembre 2021 a La Grange Rouge
située a La Chapelle Naude. Le lieu choisi sem-

blait le plus adapté par son identité, sa locali-
sation et son authenticité.

Depuis 2019 : plusieurs actions sont déployées par le CPIE Bresse du Jura
(maitre d'ouvrage de l'émergence d'un PAT en Bresse bourguignonne).
2020 : diagnostic des RC en Bresse bourguignonne realisé dans le cadre du
CLS.
Février 2021 : diffusion de questionnaires aux producteurs et parents d'éleves
- = pour recueillir leurs visions des actions envisageables sur le territoire.
‘w Depuis mars 2021 : accompagnement de cantines a s'approvisionner loca-

lement et interventions en milieu scolaire sur la thématique « Alimentation

+ Une salle sufissmment grande. Durable ».
Des tables et branchements électriques Septembre 2021 : constitution d'un comité de pilotage pour formaliser les
pour permettre aux producteurs de pre- grandes orientations du futur PAT et 'organisation du « salon forum ».
senter leurs produits sans casser la chaine Toutes les actions menées en amont ont contribué a faire connaitre et rayon-
du froid. ner le salon.

Prevoir au moins une demi-journée pour
que les participants puissent arriver tout
au long du salon.

Etre en lien avec plusieurs partenaires
spécialises qui pourront présenter leurs
structures et outils dedies.

Communiquer bien en amont pour que
les participants puissent s'organiser.

Les actions relatives a l'organisation du salon sont les suivantes :

Mai 2021 : organisation d'un Comité Technique.

Juin 2021 : 1°° réunion d'organisation. Le CPIE propose une trame de l'évene-
ment a débattre collectivement.

Juillet 2021 : 2¢ réunion d'organisation, validation de la trame du forum, répar-
tition des taches liées a la mobilisation et a la communication. Développement
d'une identité graphique et de la communication par le CPIE. Relais de la com-
munication par les partenaires.

Septembre 2021 : lancement de la communication.

ﬂilan 23 Septembre 2021 : déroulement du salon-forum.

20 participants dont 6 exposants ;

Un recensement partagé (favorisant l'em-
pathie) des freins et leviers a l'approvisionne-
ment des RC ;

Un rayonnement médiatique permettant

au grand public de prendre connaissance du
futur PAT ;

3 nouvelles cantines désireuses d'étre
accompagnées a faire évoluer leur approvi-
sionnement ;

Une mobilisation des producteurs présents
pour participer aux ateliers prévus en octobre.

Perapectives

+  Organiser une 2°édition en novembre 2022.

CONTACTS : Laurine Bibas
Chargée d'accompagnement

« Territoires en transition » i ey
CPIE Bresse du Jura +  Profiter du rayonnement médiatique de l'événement pour or-

ganiser des ateliers participatifs a destination des produc-
teurs de Bresse bourguignonne (12 et 21 octobre 2021 a
La Grange Rouge, La Chapelle Naude).

03 84 85 12 75 - Lbibas@cpie-bresse-jura.
org
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Il www.sante-enwironnement-bfc.fr



